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HERZLICH WILLKOMMEN

Nach dem Leitspruch der HI. Teresa von Avila , Tu Deinem Leib etwas Gutes, damit
Deine Seele gern in ihm wohnt!”, sorgt unser Klostergasthof nun schon seit 20 Jahren
far das leibliche Wohl der Gaste und Besucher des Klosters Roggenburg.

Wir wollen uns damit eine lange und wichtige Tradition der christlichen Kloster Euro-
pas auch hier in Roggenburg zu Eigen machen: gastfreundlich sein, Besucher und Rei-
sende beherbergen und verkostigen. Leben und arbeiten, Essen und Trinken mit Ge-
nuss und gleichzeitig im Einklang mit der Schépfung und ihrem jdhrlichen Rhythmus.
Das Kloster Roggenburg will heute ein Ort fiir die Menschen sein, Freude am Leben,
das uns der Herrgott geschenkt hat soll hier bei uns spiirbar werden in der Harmonie
von Geistlichem, Geistigem und Leiblichem. Das Leibliche in dieser Dreiheit ist uns
im Klostergasthof Roggenburg Anliegen und Auftrag, denn Essen und Trinken hdlt ja
sprichwortlich Leib und Seele zusammen.

Wir freuen uns, dass wir Ihnen das einzigartige Roggenburger Klosterbier kredenzen
kénnen. Es wurde erstmals 2017 zu unserem 15jdhrigen Jubilaum exklusiv fir uns in
der Brauerei Schmid im Roggenburger Ortsteil Biberach gebraut. Schon im Mittelalter
wurde im Kloster Roggenburg gebraut. Im Grundbuch ist bis heute fiir das Klostera-
real eine ,radizierte Brauereigerechtigkeit” eingetragen, auch wenn es das Brauhaus
schon seit den 1920er Jahren nicht mehr gibt. Umso schéner, dass wir eine Koope-
ration in Sachen Klosterbier mit der Brauerei Schmid in Biberach schliefen konnten.
Denn auch diese Braustitte hat klosterliche Wurzeln. Aus der Chronik der Brauerei
Biberach ist zu entnehmen, dass Oberamtmann Andreas Felbinger im Amtshaus des
Klosters Roggenburg in Biberach eine Brauerei eingerichtet hat. Wortlich heifst es in
dieser Chronik: ,Als Oberamtmann des Klosters Roggenburg war er (Felbinger) sicher
auch befugt die Brauerei mit Braupersonal aus der Klosterbrauerei zu betreiben.”

Das neue Klosterbier Chorherrn-Hell wird natiirlich nach dem bayerischen Reinheits-
gebot von 1516 in Handwerkstradition gebraut. Wichtig ist, dass alle Zutaten daftr
aus unserer Region stammen. Das feine, stiffige Vollbier wird untergarig aus hiesigem
Brunnenwasser, hellem Gerstenbraumalz, Rostmalz vom Hartsfeld und mit Haller-
tauer und Tettnanger Hopfen sowie spezieller Brauhefe hergestellt. Unsere Weine
stammen aus Klostern Europas und sind dank ihres umweltbewussten Anbaus und
der schonenden Lese wirklich feine Tropfen zum entspannten Genuss. Und dann sind
da auch noch unsere feinen Roggenburger Klosterbrande und Klosterlikore, die zum
grolRen Teil mit Friichten aus unserer benachbarten Streuobstwiese destilliert werden.
So kénnen Sie ein Essen bei uns geschmacklich wunderbar abrunden.

In diesem Sinn seien Sie gerne bei uns oder schwabisch: ,Send oifach gera dau!”,
Fihlen Sie sich wohl in unseren schénen Gastraumen und lassen Sie sich unser gutes
Essen und Trinken schmecken. Génnen Sie sich bei uns etwas Gutes fiir den Leib -
und auch fur die Seele!

Das wiinscht lhnen lhr P. Stefan Kling, Prior und Geschéftsfiihrer mit dem ganzen
Team des Klostergasthofs Roggenburg



VORSPEISEN UND SALATE

Bunter Salat A;GLLK L7 6,80 €
gemischte Salate / Blattsalat / CroGtons

Hasselback Bowl x.c.cijx7 17,20 €
Ziegenfrischkdse / Feigen / Rapunzelsalat /

Spitzpaprika / Gartengurken / Tiroler Speck /

Ajvardip

Griines Zartweizenrisotto ;7 11,40 €
knusprige Pastinakenscheibe /
getrocknete Tomaten / Minzjoghurt

Apfeltarte 1s.c;1.7

Gambas in Barlauchtempura / Curry-Aioli 13,40 €
SUPPEN
Kartoffelcremesuppe A~z 5,80 €

Pilzcreme / Klosterbrot

Barlauchcremesuppe Ap;in;7 6,80 €
gerducherte Forelle / Klosterbrot



FISCH

Gebratenes Saiblingsfilet Ap;erin;7 21,40 €
aus dem Sojafondue / Wasabi-Gurken /
Karottenpiiree / Erdnisse

Krosses Zanderfilet A.p.cin7 18,20 €
Birnen-Sauerkraut / Rieslingrahmsauce /
Kartoffel-Salbeiperlen

VEGETARISCHE KOSTLICHKEITEN

Ka'SESpE'itzle A;GF,GLJKN; 7 12/80 €
Schmelzzwiebeln / bunter Salat

Duett von der Lunette & Panzerotti crcijn;y 15,90 €
gefillt mit Triffel und Steinpilzen /
Nussbutter / marinierter Rapunzelsalat



GUTES AUS DER KLOSTERKUCHE

Mariniertes Rinderriickensteak A:r.c;ix.N;7
Schalotten / Tiroler Speck /
Spiegelei / Rosti

Gebratene Maishuhnbrust Arcicn7
gefiillt mit Spitzpaprika / dicke Bohnen /
Kerbelreis

SChweineﬁIet am StﬁCk gebraten A;CF,G L) KN; 7
cremige Apfel-Linsensauce / Pappardelle /
Tomatenpesto

Krustenbraten vom Schweinebauch a.crc.in;7
Honig-Senfmarinade / Riibengemiise /
Speckspatzle

Rindertafelspitz Arciiin7
Schnittlauchsauce / frischer Meerrettich /
Brokkoli-Karottengemiise /

gebackene Kartoffelecken

Schnitzel ,Wiener Art” .crcikN7;9
Preiselbeeren / Rahmsauce / Buttergemiise
Pommes oder Spatzle

Rinderfrikadelle im Brezel-Briochebrétchen
ACL)L7

Salat / Tomate / Gurke / Schalotten /
Raclettekase / marinierte Kartoffelecken

24,80 €

16,20 €

19,20 €

14,20€

18,20 €

16,80 €

14,90 €



KLOSTERLICHES DESSERTVERGNUGEN

Brandteigkrapfen ac;7 5,80 €
Zimt / Zucker / Kaffee-Mascarponeeis

Halb gefrorene Nougatlasagne ;7,0 7,20 €
Waldbeerenspiegel

Rumtopffriichte cin 4,80 €

Kugel Eis nach Wahl

KAFFEE UND KUCHEN?

Unsere separate Eiskarte bietet eine groe Auswahlan
Eis-Desserts.

Unser Serviceteam gibt lhnen Auskunft zur aktuellen
Kuchenauswahl.



